DAS MENU

APERITIF & AMUSE-BOUCHE
An der Talstation (ab 18:00 Uhr)

Feine Tartelette | Marinierter Lachs - Avocado - Fenchel
Knuspriges Cornetto | Burrata - Tomaten-Chutney - Basilikum
Mini-Taco | Gurke - Tomate - Taggiasca-Oliven - Pecorino Romano
Gebackene Krauterseitlinge | Zitrone - Petersilienpesto

Sudtiroler Speck | Metzgerei & Landwirtschaft Frick

GENUSS IN DER GONDEL
Brot von der Backerei Walcher & Sterzinger Joghurtbutter

Tatar vom Simmentaler Rind
Gebackene Pfifferlinge - Schnittlauchmayonnaise - Getrocknetes Eigelb

Tortello
Grana-Padano-Fonduta - Beurre Blanc - Sommertriffel

Sorbet am Stiel
Gruner Apfel - Basilikum

Entrec6te vom Black Angus
Pastinakencreme - Artischocken - Rosmarinjus



DER SUSSE ABSCHLUSS

An der Talstation

WeilRes Schokoladenmousse
Mango - Sterzinger Joghurteis - Mandelkrokant



	Das Menü
	Aperitif & Amuse-Bouche
	Genuss in der Gondel
	Der süße Abschluss


